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® DER EVENT-KALENDER 2026
CHEF | KOCHT Marz / April / Mai / Juni 2026 UNTERSTOTZEN

DIE IDEE VON

DAVIDS KREATIVKUCHE

Sa\MS‘/’ 5 S’?el:c\

4. Mar 12 -G Uhr Rlnderschmortopf need
nach Art des Périgord All WeO\/E

21.Mar  12-14Uhr  Fischteller e =

11. Apr 12-14Uhr  Fischteller \!ﬁ; P—Cc\/me \/Ollef‘ /.Ia,L)e

25.Apr  12-14Uhr  Omas Kotelett vom Schwabisch Essen f(r zwei - inkl. 1 Flasche Wein - 80 €/2 Personen

Slow Food
Deutschland

Hallischen Landschwein (nattrlich auch fir groBere Gruppen)
02.Mai  12-14Uhr  Fischteller 20.Mar 18.30 - 22 Uhr  Pute die Gute
16.Mai  12-14Uhr  Geschmorter Spargel mit 7. Apr  18.30 - 22 Uhr  Frihling

Schinken und Kartoffeln < 15.Mai 18.30 - 22 Uhr  Spargel

06. Jun 12 -14 Uhr  Fischteller 05.Jun 18.30 - 22 Uhr Toskana

Kiiche fUr Mitkocher - Tickets im Laden 'Vr\}zgsseikg \Ii\i/lt?(lenr'kzg‘?‘ge A

Sa, 04. Apr 11-14Uhr  Osterbrunch
So, 05.Apr 11-14Uhr  Osterbrunch
So, 10.Mai 11-14 Uhr Muttertagsbrunch

CL.Q'CS /<o<.u.<vr‘se 90 €/Person inkl. Getranke 35 €/Person
Broacl,

25. Apr  14-18Uhr  Fisch und seine
Zubereitungsarten

30.Mai  14-18 Uhr  Fleisch und seine

Zubereitungsarten FRUHSTUCKEN kann man bei uns auch:
Individuelle Kochkurstermine & Exklusiv-Kochkurse Dienstag bis Samstag von 9 - 11 Uhr.
ab 8 Personen auf Anfrage @ Wie wibeiten wie sewiolvl
‘V na+ur-lacL. nm'/’ bio ? asaL-en
S‘OW‘COOJ MQ/IC) Slow Food’ und '\aanLna"Hae'\ olistoffen.
regional & saisonal - 50 €/Person Chef Alliance T- £ l “ P£
Do, 21. Mai 1830 -22 Uhr Friihling Alle Events avel voller annen
avch For 40 €/Person inkl. 1/2 Flasche Wein, ALLE sitzen
C [ ‘C -7—- \/eée-[—ar-ier'.‘ an einer Tafel und um 12 Uhr geht’s los
e~x= I ine Karfreitag, 03.Apr 12 - 14 Uhr Fisch
Besondere Ideen - Herausragende Rohstoffe, *Bio-Rinder auf der Weide P
geschossen. Limitierte Anzahl Platze - Tickets im Laden \/\/ . “w A
x| eINpro—oe

Fr,06. Mar  1730-20 Uhr  In Milch geschmorte Lammkeule
Sa, 07 Mar  12-14Uhr mit Haselnusspolenta

e 35 £/Person 5 Bio-Weine

inkl. Wasser und Feinkostteller
Fr,10.Apr  1730-20Uhr  Tafelspitz-Picanah vom English Longhorn” ~ 40€  Tanjas & Davids Lieblinge

mit Caponata und Rosmarinkartoffel aus der Pfalz s
Do, 19. Mér 18 - 20.30 Uhr *%

Sa,18. Apr  12-14Uhr HuftspieB vom English Longhorn 2¢€
mit Parmesankartoffeln und Ofensugo @
Fr,08.Mai  1730-20 Uhr  Taurus'-Filet-Schnitzel mit 45€ Holger Gettmann

..unterwegs zu gutem Essen

Sa, 09.Mai  12-14Uhr Frihlingsgemuse und Beilage .
‘Guter Geschmack trifft

Fr,29.Mai  1730-20Uhr 3 Imbissbudenklassiker 0¢€ geistreiche Kolumnen”
Sa, 30. Mai  12-14Uhr und 1 Glas Champagner 13. Mérz - 18 Uhr

. Lesung vom bekannten
Fr,26.Jun  1730-20Uhr ~ Lammlachse mit Mamas Nudelsalat 43 € Gagstm_Kritiker’

Sa,27 Jun  12-14Uhr und Tsatziki 3 Gange Meni von uns!
Unsere Freitags-Regel: Wir haben immer einen Platz frei far Wein & Feinkost! 50 €/Person - Tickets im Laden
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